CASA DO

Classificagao:
Regido:

Castas:

Tipo de vinho:

Ano de colheita:
Mengao facultativa:
Quantidade produzida:
Capacidade:

Enologia:

Aspecto:

Cor:

Aroma:

Sabor:

Processos de vinificagao:

Maturagao:
Longevidade do vinho:

Sugestao de consumo:

Temperatura de consumo:

Observagoes:

PARAMETROS ANALITICOS
Teor Alcodlico:

pH:
Acidez Total:

Aclcares Totais:

Valor Calérico:

D.O.C.

Bairrada

40% Bical + 30% Maria Gomes +
30% Sauvignon Blanc.

Branco

2024

Colheita Selecionada
48.000 garrafas.

750 ml

Pedro Guilherme Andrade
Cristalino.

Citrina definida.

Frutado, jovem, predominantemente em notas de
frutos de polpa branca e citrinos.

Frutado, fresco, harmonioso com notéria presenca

final.

Desengace total, prensagem pneumatica suave
com fermentacgao alcodlica a 162C.

Minimo 2 meses de maturagdo em garrafa.
18 a 24 meses.

Excelente para acompanhar com pratos a base de
peixes, mariscos e massas, bem como carnes
brancas.

8eC

Manter a garrafa deitada para conservar as suas
caracteristicas.

12,5 % Vol.
3,44

6,16 g/L
2,1g/L

100cm?3 (292kJ/70Kcal.)

Casa do Canto
Colheita Selecionada Branco 2024

BAIRRADA DOC
COLHEITA SELECIONADA

BRANCO . WHITE . BLANG

Product of Portugal
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Anadiagro, Lda, Rua Lagoa do Paul, n.2 6, 3780-054 Ancas — Anadia
Telf: (+351) 917 219 707 | Email: casadocanto@sapo.pt



