Classificagao:

Regido:

Castas:

Tipo de vinho:

Ano de colheita:
Mengao facultativa:
Quantidade produzida:
Capacidade:

Enologia:

Aspecto:

Cor:

Aroma:

Sabor:

Processos de vinificagao:

Maturacao:
Longevidade do vinho:

Sugestao de consumo:

Temperatura de consumo:

Observacgoes:

PARAMETROS ANALITICOS

Teor alcodlico:
pH:
Acidez total:

Aclcares Totais:

Valor Calérico:

D.O.C.

Bairrada

100% Baga
Branco

2022

Baga Bairrada
16.500 garrafas
750 ml

Pedro Guilherme Andrade
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Cristalino, com bolha fina abundante e cordao
de espuma disperso.
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Palida acobreada.

Notas de frutos secos e pétalas de flores, intenso
e complexo.

Mousse suave e cremosa, frutado e elegante,
revela frescura e grande persisténcia no final.

Desengace total, prensagem pneumatica suave
com fermentagdo alcodlica a 162C. Segunda
fermentagdo em garrafa de acordo com o
método tradicional.

No minimo 18 meses em garrafa.
Ap0ds degorgement 12 a 24 meses.

Como aperitivo em momentos de convivio ou
para acompanhar pratos a base de carne, peixe,
marisco ou pastas.

8eC

METODO GLASSICO

BAIRRADA DOC
12 % Vol. SPUMANTE DE QUALIDADE
3,10 T
‘Bairrad

6'0 g/L | odict ol Portugal S
2,0g/L i

100cm?® (281kJ/68Kcal.)
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Casa do Canto
Espumante Baga Bairrada 2022



